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100 g smör
4 dl vetemjöl
0,5 tsk salt
1 tsk bakpulver
5 dl standardmjölk
2 st ägg

Börja med att smälta smöret. Det ska precis smälta för att behålla smörsmaken.
Blanda ihop de torra ingredienserna i en stor skål.
Blanda i mjölken och vispa till en jämn smet. 
Tillsätt det smälta smöret och äggen.
Låt gärna våffelsmeten svälla en stund innan gräddningen.
Värm våffeljärnet och smörj gärna innan första våfflan om du inte ha teflonbelagt järn.
Grädda till våfflorna fått fin färg.
Servera så nygräddade som möjligt, förslagsvis med grädde och sylt eller en klick vaniljglass.
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